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L’Italie vous attend au coin de la rue.
Venez découvrir un pays, sa langue 
et sa culture.

Notre organisme officiel de l’État 
italien vous ouvre les portes de 
l’Italie à Montréal et célèbre les 
liens étroits qui unissent l’Italie au 
Québec depuis plus de 60 ans.

À travers les cours de langue et 
de culture italiennes de l’Istituto 
ainsi que ses événements culturels, 
l’Italie n’aura plus de secrets pour 
vous.

Prochaine session AUTOMNE 2024 : 
https://iicmontreal.esteri.it

cours de langue et conversation 4
cours de culture 10
ateliers de cuisine 14
dégustation de vins  16
inscription et tarifs 18

Notre expertise historique
Soyez accompagnés par des professeurs diplômés  
de langue maternelle italienne ;

Notre approche personnalisée
Apprenez de façon progressive en 12 niveaux et par  
petits groupes de 6 à 14 personnes ;

Notre méthode holistique
Travaillez autant l’oral que l’écrit en améliorant votre 
compréhension, votre expression, votre rédaction   
et vos interactions en italien ;

Notre offre diversifiée
Découvrez la culture italienne à travers son histoire,  
ses arts, sa littérature, sa civilisation, son cinéma et   
sa gastronomie grâce à nos cours de langue appliquée ;

Notre flexibilité absolue
Assistez à nos cours en présentiel ou en ligne depuis  
où vous le souhaitez ; 

Notre programmation culturelle
Profitez gratuitement de la saison culturelle à l’Istituto   
et chez nos partenaires à prix réduit ;

Notre bibliothèque gratuite
Accédez à nos 6.000 ouvrages et nos ressources 
électroniques gratuitement ;

Nos tarifs adaptés
Bénéficiez de tarifs avantageux que vous soyez jeune, 
étudiant ou pour toute inscription anticipée.

pourquoi choisir 
nos cours ?
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https://iicmontreal.esteri.it/fr/
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cours généraux
Vous souhaitez améliorer vos compétences linguistiques  
en italien ? 

Nos cours généralistes répartis en 12 niveaux sont faits  
pour vous. Pour la session du printemps, nous offrons   
seulement les niveaux Débutant 1 et Débutant 2.

Renforcez votre oral et votre écrit en travaillant votre 
compréhension, votre expression, votre rédaction   
et vos interactions en italien.

Modalité 
en présentiel ou à distance via Zoom

Niveaux 

DÉBUTANT 1  __________________________   (A1)

DÉBUTANT 2  __________________________   (A1)

Horaires    
10h‒12h30 

14h30‒17h 

18h‒20h30

Durée 
40 heures 

Fréquence   
deux fois par semaine : mardi et jeudi

cours de langue
et conversation
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cours deux fois par semaine 

cours deux fois par semaine 
du 6 mai au 17 juin 2024

Jours fériés: lundi 20 mai 2024

10h–12h30

18h–20h30

18h–20h30

14h30–17h

18h–20h

10h–12h

18h–20h

10h–12h

18h30–20h30

18h–20h

10h–12h

LANGUE 
(40h)

DÉBUTANT 1 

DÉBUTANT 1 

LANGUE 
(40h)

DÉBUTANT 2

DÉBUTANT 2

CONVERSATION 
(24h)

DÉBUTANT 1–2

ÉLÉMENTAIRE 1

ÉLÉMENTAIRE 1–2

ÉLÉMENTAIRE 2 

INTERMÉDIAIRE 2

INTERMÉDIAIRE 3–4

AVANCÉ 1–2

 
 

mardi – jeudi 

mardi – jeudi

 
 

mardi – jeudi 

mardi – jeudi

lundi-mercredi

lundi-mercredi

lundi-mercredi
 

lundi-mercredi

mardi-jeudi

lundi-mercredi

lundi-mercredi

présentiel

zoom

zoom

présentiel

zoom

présentiel

zoom

présentiel

zoom

zoom

zoom

matin après-
midi soir

matin après-
midi soir

conversation
Vous souhaitez développer plutôt votre aisance orale et votre 
capacité à discuter en italien ? Nos cours de conversation sont 
faits pour vous. Le matériel de cours vous sera fourni. 

Modalité 
en présentiel ou à distance via Zoom

Niveaux et horaires  
DÉBUTANT 1, DÉBUTANT 2  __________________ (A1)
ÉLÉMENTAIRE 1, ÉLÉMENTAIRE 2  ___________ (A2)
INTERMÉDIAIRE 1, INTERMÉDIAIRE 2  ______ (B1)
INTERMÉDIAIRE 3, INTERMÉDIAIRE 4  ______ (B2)
AVANCÉ 1, AVANCÉ 2  ________________________ (C1)

Horaires    
9h30‒12h30        10h‒12h 
14h30‒16h30      18h‒20h     18h30‒20h30 

Durée 
 16 ou 24 heures 

Fréquence   
une fois par semaine ou deux fois par semaine 

matin soir

du 30 avril au 20 juin 2024

du 23 avril au 13 juin 2024
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du 4 mai au 22 juin 2024

9h30–12h30

RIPASSO 
(24h)

DÉBUTANT 1-2 

 
 

samedi zoom

matin

cours d’italien ripasso (révision)
Vous souhaitez approfondir le contenu des unités du niveau 
Débutant 1 et Débutant 2 ? 

Vous ressentez encore le besoin d'acquérir les éléments 
grammaticaux, lexicaux et syntaxiques de base de la langue 
italienne ? 

Ce cours est conçu pour vous. 

Modalité 
à distance via Zoom

Niveaux et horaires  

DÉBUTANT 1, DÉBUTANT 2  __________________ (A1)

Horaires  
9h30‒12h30 

Durée 
24 heures 

Fréquence   
une fois par semaine : samedi 

cours une fois par semaine 
du 29 avril au 22 juin 2024

du 3 mai au 21 juin 2024

du 4 mai au 22 juin 2024

14h30–16h30

10h–12h

10h–12h

9h30–12h30

9h30–12h30

9h30–12h30

9h30–12h30

CONVERSATION 
(16h)

INTERMÉDIAIRE 3–4

CONVERSATION 
(16h)

DÉBUTANT 1–2

DÉBUTANT 1–2

CONVERSATION 
(24h)

ÉLÉMENTAIRE 1–2

INTERMÉDIAIRE 1-2

INTERMÉDIAIRE 3–4

AVANCÉ 1–2

lundi

vendredi

samedi

samedi

samedi

samedi

samedi

présentiel

présentiel

zoom

zoom

zoom

zoom

zoom

après-midi

matin

matin

Jours fériés: lundi 20 mai 2024
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cours 
de culture

Vous souhaitez découvrir la culture 
italienne à travers son histoire, ses arts, 
sa littérature, sa civilisation, son cinéma 
ou sa gastronomie ? Optez pour nos 
cours de langue appliquée.

Modalité  en présentiel ou à distance 
via zoom
Prérequis  niveau intermédiaire (B1) 
minimum
Horaires  10h‒12h ; 14h30‒16h30 ; 18h‒20h 
Durée  16 heures
Fréquence  une fois par semaine : mardi, mercredi 

gli italiani in Québec: 
sviluppo della comunità a Montréal 
nel corso del tempo  
Ce cours propose un aperçu historique des migrations italiennes 
en Amérique du Nord du XIXe siècle à la fin du XXe siècle 
au Québec. Une attention particulière sera portée à la ville 
cosmopolite de Montréal. Les sujets suivants seront notamment 
abordés: le travail des Italiens, les liens sociaux, la formation de la 
Petite Italie, la question de la langue, la production artistique des 
Italo-Québécois, ainsi que leur relation avec la société québécoise 
d'accueil et son évolution au fil du temps. 

Période  1er mai -> 19 juin 

Fréquence  mercredi 18h‒20h ; sur zoom

Par  Silvia Opisso
Silvia Opisso détient un baccalauréat et une maîtrise en langues et litté-
ratures étrangères de l’Université de Gênes, en Italie. Elle est également 
titulaire d’un baccalauréat en enseignement des langues étrangères de 
l’Université de Cumbria, en Angleterre. Elle est actuellement doctorante en 
histoire à l’Université de Sherbrooke sous la direction d’Harold Bérubé, col-
laborateur au LHPM.

du 1er mai au 20 juin 2024
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archeologia viva: 
alla scoperta delle radici greche, 
etrusche e romane dell’Italia 
Ce cours vous emmènera à la découverte des sites 
archéologiques les plus célèbres du Bel Paese. Des tombeaux 
étrusques au cœur de l’Italie, aux temples grecs du sud, 
en passant par les villes romaines les plus importantes, les 
participants auront l’opportunité d'enrichir leur compréhension de 
l’italien et leur expression orale, tout en acquérant un vocabulaire 
spécifique à l'archéologie et à l'histoire de l'art. 

Période  1er mai -> 19 juin 

Fréquence  mercredi 14h30‒16h30 ; en présentiel

Par  Francesca Giancotta
Diplômée en archéologie de l'Université de Tuscia et spécialisée en archéo-
logie romaine et grecque, Francesca Giancotta est titulaire d'un certificat 
DILS-PG pour l'enseignement de l'italien aux adultes étrangers de l'Univer-
sité de Pérouse et enseigne l'italien comme deuxième langue depuis 2011. 

mosaico Italia: 
tradizioni linguistiche, popolari 
e gastronomiche di alcune regioni italiane 
Ce cours est une invitation à explorer les nombreuses 
particularités linguistiques, gastronomiques et culturelles qui 
rendent l’identité italienne si unique et fascinante. Dans le nord-
est, vous découvrirez les traditions du Frioul-Vénétie Julienne qui 
sont marquées par l’influence slave et allemande. Dans le sud, 
vous vous rendrez mieux compte des influences grecques, arabes, 
arbëreshë, normandes et espagnoles qui imprègnent la cuisine, 
l’architecture et les dialectes méridionaux. 

Période  2 mai -> 20 juin 

Fréquence  mardi 10h‒12h ; en présentiel

Par  Lucia Baroni
Diplômée en Langues et Littératures Étrangères, Lucia Baroni a obtenu un 
doctorat en Études linguistiques et littéraires à l’université de Udine, se spé-
cialisant en philologie slave et effectuant des périodes de recherche aux 
Universités de Sofia et de Belgrade. Actuellement, elle occupe le poste d’as-
sistante d’enseignement senior à l’Université Ca’ Foscari de Venise. 

CULTURE 
(16h)

mercredi
18h–20h

GLI ITALIANI IN QUÉBEC : 
SVILUPPO DELLA COMUNITÀ   
A MONTRÉAL NEL CORSO   
DEL TEMPO  ― zoom
Silvia Opisso 

1er mai 
-> 19 juin

mercredi
14h30–16h30

ARCHEOLOGIA VIVA : 
ALLA SCOPERTA DELLE RADICI 
GRECHE, ETRUSCHE E ROMANE 
DELL’ITALIA ― en présentiel
Francesca Giancotta

1er mai 
-> 19 juin

mardi
10h–12h

MOSAICO ITALIA : TRADIZIONI 
LINGUISTICHE, POPOLARI E 
GASTRONOMICHE DI ALCUNE 
REGIONI ITALIANE ― en présentiel 
Lucia Baroni

2 mai 
-> 20 juin

cours une fois par semaine 
du 1er mai au 20 juin 2024
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Vous souhaitez en savoir plus sur les trésors 
de la gastronomie italienne ?
Participez à nos ateliers de cuisine où nos 
chefs invités vous partageront leur savoir-
faire et leurs recettes en italien, français 
ou anglais.
Dans une ambiance conviviale, 
découvrez la préparation d’une recette 
italienne que vous dégusterez ensemble 
avec un vin offert par l’Institut.

Modalité  en présentiel
Lieu  Istituto Italiano di Cultura de Montréal
Prérequis  votre gourmandise 
Horaires  18h30‒20h30 
Durée  2 heures
Nombre de participants  12 maximum

ateliers 
de cuisine

couscous de poisson de Trapani 
cous cous alla trapanese a base di pesce
Date  lundi 13 mai 
Par  Mostafa Rougaibi

Mostafa Rougaibi est un chef d’origine marocaine qui a opéré son restaurant 
de cuisine française, La Colombe, pendant 30 ans. Auparavant il a été chef 
aux restaurants La Gazelle, Le Tarot, Les Divas et Le Troquet Saint-André.

la pizza 
Date  lundi 3 juin  
Par  Tony Stasi

Diplômé de l'ITHQ en 1994, il a travaillé au Ristorante Le Latini pour plusieurs 
années. Ici il a pu affiner ses connaissances sur les cultures et les traditions 
italiennes liées à la nourriture. Depuis 2018, il enseigne à l'Institut culinaire 
Pius X à Montréal et il gère l’entreprise de restauration Tony Di Napoli.

c’est de l’italien à toutes les sauces
comment préparer une sauce à la viande de bœuf "ghisadu" 
et une de patates au safran pour ravioli 
Date  lundi 10 juin  
Par  Anna Maria Vinci

Passionnée de cuisine et blogueuse culinaire, Anna Maria Vinci s’est donnée 
comme mission de faire connaître en particulier la cuisine sarde à Montréal.
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les cépages autochtones du Piémont 
(dégustation de cinq vins choisis par le sommelier) 

Date  lundi 27 mai 
Par  Antonio Salvi

Après une expérience de deux ans au restaurant Stellina en tant que Maître 
de Salle et Sommelier, consolidant ainsi une connaissance approfondie 
des cépages et des appellations italiennes, Antonio Salvi est actuellement 
Sommelier au Restaurant Mercuri 109. Il a approfondi son savoir-faire en 
sommellerie à l'Institut de tourisme et d'hôtellerie du Québec (ITHQ), où il a 
eu le privilège d'être formé par des experts éminents en sommellerie tels que 
Hugo Duchesne et Véronique Dalle. 

dégustation 
de vin

Modalité  en présentiel
Lieu  Istituto Italiano di Cultura de Montréal
Horaires  18h30‒20h30 
Durée  2 heures
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ÉTAPE 1  le test de classement
Réalisez un test de classement sur le site de l’Istituto :
https://iicmontreal.esteri.it
Sous la rubrique Langue et Culture, cliquez sur l’onglet   
Test de classement.
Les résultats sont transmis dans les 10 jours ouvrables.

ÉTAPE 2  le formulaire d’inscription
Imprimez et complétez le formulaire sur le site de l’Istituto :
https://iicmontreal.esteri.it sous la rubrique Langue et Culture.
Envoyez le formulaire en format PDF à cours.iicmontreal@esteri.it.

ÉTAPE 3  le règlement des frais d’inscription
Référez-vous aux modalités des différents types de paiement 
telles qu’indiquées dans le formulaire d’inscription.
Réglez par chèque, par carte de crédit, en argent comptant  
ou Interac sur place à l’Istituto.

ÉTAPE 4  l’achat des livres et manuels
Procurez-vous les livres et manuels requis en consultant le site  
de l’Istituto https://iicmontreal.esteri.it
Sous la rubrique Langue et Culture, cliquez sur l’onglet   
Livres et méthodes.

• Chiaro A1 (livre et manuel d’exercices)

• Chiaro A2 (livre et manuel d’exercices)

• Chiaro B1 (livre et manuel d’exercices)

• Magari B2 (livre)

• Magari C1/C2 (livre)

RABAIS
Inscription anticipée, applicable avant le 10 avril 2024 :

= 40% sur le niveau débutant 1 ;

= 10% sur tous les cours, sauf débutant 1.

Moins de 25 ans ou étudiant, applicable en tout temps :

= 40% sur tous les cours.

inscription tarifs

TARIFS
RÉGULIERS

TARIFS
ANTICIPÉS *

TARIFS 
JEUNE

ET 
ÉTUDIANTS **

Cours de langue 
débutant 1 (40h)

460 276 276

Cours de langue 
débutant 2 (40h)

460 414 276

Cours de conversation
(24h)

275 248 165

Cours de conversation 
ou de culture
(16h)

185 166 111

Ateliers de cuisine et vin
(2h)

60*** — —

FRAIS D’INSCRIPTION PAR SESSION

*   Tarifs anticipés applicables seulement pour ceux 
qui paiement avant le 10 avril 2024.

**  Tarifs jeune (-25 ans) et étudiants (tous âges) sur 
présentation de justificatif (carte d’identité, carte étudiante) 
en cours de validité au moment de l’inscription.

***  Aucun rabais, ni remboursement, applicables 
pour les ateliers de cuisine et vin.

https://iicmontreal.esteri.it/fr/
https://iicmontreal.esteri.it/fr/lingua-e-cultura
https://iicmontreal.esteri.it/fr/lingua-e-cultura/i-corsi-di-lingua/test-de-classement/
https://iicmontreal.esteri.it/fr/
https://iicmontreal.esteri.it/fr/lingua-e-cultura
mailto:cours.iicmontreal%40esteri.it?subject=
https://iicmontreal.esteri.it/fr/
https://iicmontreal.esteri.it/fr/lingua-e-cultura
https://iicmontreal.esteri.it/fr/lingua-e-cultura/i-corsi-di-lingua/livres-et-methodes/
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Istituto Italiano di Cultura de Montréal
Section Culturelle du
Consulat Général d’Italie à Montréal
1200, Avenue Dr. Penfield
Montréal (Québec) H3A 1A9

Heures d'ouverture

INSTITUT
lundi/jeudi 9h-13h->14h-17h
vendredi 9h-13h

BIBLIOTHÈQUE
lundi/jeudi 14h-17h

iicmontreal.esteri.it            

iicmontreal             

iicmontreal

  T    514 849 3473
       iicmontreal@esteri.it  (informations générales)
      cours.iicmontreal@esteri.it  (inscriptions aux cours)

AV. D
U DOCTEUR-PENFIE

LD

RUE STANLEY

RUE DRUMMOND

Comment arriver

Métro ligne verte - station Peel 
Autobus ligne 144 / ligne 24 - arrêt Peel

https://iicmontreal.esteri.it/fr/
https://www.facebook.com/profile.php?id=100050507329235
https://twitter.com/iicmontreal
https://www.instagram.com/iicmontreal/?hl=it
mailto:?subject=
mailto:?subject=


fiche d’inscription         
printemps 2024  

Prénom   ______________________________________________________________

Nom  __________________________________________________________________

Adresse  ______________________________________________________________

________________________________________________________________________

Téléphone  ___________________________________________________________

Courriel pour recevoir les invitations Zoom 

________________________________________________________________________

Courriel pour les communications et paiements 

________________________________________________________________________

Date   _________________________________________________________________    

Signature de l’étudiant(e)   ___________________________________________

SECTION À COMPLÉTER

RÉSERVÉ À L'ADMINISTRATION

# ______________________________________________________________________

Reçu #  _______________________________________________________________



VEUILLEZ S.V.P. ENCERCLER LE OU LES COURS 
CHOISI(S), JOURS ET HEURE :

cours deux fois par semaine 

10h–12h30

18h–20h30

LANGUE 
(40h)

DÉBUTANT 1 

DÉBUTANT 1 

 
 

mardi – jeudi 

mardi – jeudi

présentiel

zoom

matin après-
midi soir

18h–20h30

14h30–17h

LANGUE 
(40h)

DÉBUTANT 2

DÉBUTANT 2

 
 

mardi – jeudi 

mardi – jeudi

zoom

présentiel

matin après-
midi soir

du 23 avril au 13 juin 2024

du 30 avril au 20 juin 2024

18h–20h

10h–12h

18h–20h

10h–12h

18h30–20h30

18h–20h

10h–12h

CONVERSATION 
(24h)

DÉBUTANT 1–2

ÉLÉMENTAIRE 1

ÉLÉMENTAIRE 1–2

ÉLÉMENTAIRE 2 

INTERMÉDIAIRE 2

INTERMÉDIAIRE 3–4

AVANCÉ 1–2

lundi-mercredi

lundi-mercredi

lundi-mercredi
 

lundi-mercredi

mardi-jeudi

lundi-mercredi

lundi-mercredi

zoom

présentiel

zoom

présentiel

zoom

zoom

zoom

matin soir



cours une fois par semaine 
du 29 avril au 22 juin 2024

14h30–16h30

CONVERSATION 
(16h)

INTERMÉDIAIRE 3–4 lundi présentiel

après-midi

du 4 mai au 22 juin 2024

9h30–12h30

9h30–12h30

9h30–12h30

9h30–12h30

CONVERSATION 
(24h)

ÉLÉMENTAIRE 1–2

INTERMÉDIAIRE 1-2

INTERMÉDIAIRE 3–4

AVANCÉ 1–2

samedi

samedi

samedi

samedi

zoom

zoom

zoom

zoom

matin

du 3 mai au 21 juin 2024

10h–12h

10h–12h

CONVERSATION 
(16h)

DÉBUTANT 1–2

DÉBUTANT 1–2

vendredi

samedi

présentiel

zoom

matin

du 4 mai au 22 juin 2024

9h30–12h30

RIPASSO 
(24h)

DÉBUTANT 1-2 

 
 

samedi zoom

matin



CULTURE 
(16h)

mercredi
18h–20h

GLI ITALIANI IN QUÉBEC : SVILUPPO 
DELLA COMUNITÀ A MONTRÉAL 
NEL CORSO DEL TEMPO  ― zoom
Silvia Opisso 

1er mai 
-> 19 juin

mercredi
14h30–16h30

ARCHEOLOGIA VIVA : 
ALLA SCOPERTA DELLE RADICI 
GRECHE, ETRUSCHE E ROMANE 
DELL’ITALIA ― en présentiel
Francesca Giancotta

1er mai 
-> 19 juin

mardi
10h–12h

MOSAICO ITALIA : TRADIZIONI 
LINGUISTICHE, POPOLARI E 
GASTRONOMICHE DI ALCUNE 
REGIONI ITALIANE ― en présentiel 
Lucia Baroni

2 mai 
-> 20 juin

cours une fois par semaine 
du 1er mai au 20 juin 2024



VIN
(2h)

les cépages autochtones du Piémont 
(dégustation de cinq vins choisis par le sommelier) 
Date  lundi 27 mai 
Par  Antonio Salvi

CUISINE
(2h)

ateliers de deux heures 
du 13 mai au 3 juin 2024

couscous de poisson de Trapani 
cous cous alla trapanese a base di pesce
Date  lundi 13 mai 
Par  Mostafa Rougaibi

la pizza 
Date  lundi 3 juin  
Par  Tony Stasi

c’est de l’italien à toutes les sauces
comment préparer une sauce à la viande de bœuf 
"ghisadu" et une de patates au safran pour ravioli 
Date  lundi 10 juin  
Par  Anna Maria Vinci



Indiquez les cours choisis :   
__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

Rabais pour les cours :  

- 40 %  niveau débutant 1        
- 10 %  tous les cours, sauf Débutant 1

Applicables seulement  pour ceux qui s'inscrivent avant   
le 10 avril 2024.

Cochez la case appropriée :
Plein tarif pour 40 h  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  460 $

Tarif réduit inscription anticipée rabais de 10 %   .  .  .  .  .  .  .  .  .  414 $ 

Tarif réduit Débutant 1 inscription anticipée rabais de 40 %   .  276 $ 

Plein tarif pour 24 h  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  275 $

Tarif réduit inscription anticipée rabais de 10 %   .  .  .  .  .  .  .  .  .  248 $ 

Plein tarif pour 16 h   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  185 $

Tarif réduit inscription anticipée rabais de 10 %   .  .  .  .  .  .  .  .  .  166 $ 

TARIF « JEUNES – 25 ans » et ÉTUDIANTS* :     

- 40 % de rabais, sauf ateliers de cuisine

460$ avec 40%  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  276 $     

275$ avec 40%  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  165 $

185$ avec 40%  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1 1 1  $
* Tarif étudiant pour tous les niveaux, présentation de la carte étudiant en cours 

de validité obligatoirement au moment de l’inscription. Les réductions ne sont 
pas cumulables.

Aucun rabais applicable pour les ateliers et cours de cuisine, 
ni remboursement.

Plein tarif Ateliers de cuisine pour 2 h   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60 $

Modalités de paiement            
par la poste par chèque                 

par carte de crédit par courriel sécurisé en ligne

par Interac ou argent comptant sur place

Veuillez noter que si vous choisissez le paiement par 
carte de crédit c’est nous qui allons vous téléphoner.



L’Institut Italien de Culture de Montréal a le plaisir de vous informer que les disposi-
tions relatives à la politique de confidentialité appliquées par le Ministère des Affaires 
Étrangères et de la Coopération Internationale ont été mises à jour conformément 
aux dispositions du Règlement Général sur la Protection des Données (UE 2016/679). 
À cet égard, veuillez lire les informations suivantes :

Information sur la protection des personnes physiques à l’égard
du traitement des données à caractère personnel

(Règlement général sur la protection des données (UE) 2016/679, art. 13)

Le traitement des données à caractère personnel, demandé lors de l’inscription pour 
devenir membre de l’Institut Italien de Culture de Montréal, est fondé sur les prin-
cipes de licéité, d’équité et de transparence pour la protection des droits et libertés 
fondamentaux des personnes physiques .
À cette fin, les informations suivantes sont fournies :
1. Le responsable du traitement des données est le Ministère des Affaires Étrangères 
et de la Coopération International (MAECI) de la République italienne, qui dans ce cas 
précis, opère pour le compte de l’Institut Italien de Culture de Montréal (1200, avenue Dr. 
Penfield, Montréal, Québec; iicmontreal.directeur@esteri.it; iic.montreal@cert.esteri.it; 
tél. +1 514-849-4012).
2. Pour toutes questions ou plaintes, l’intéressé(e) peut contacter le sous-traitant de 
la protection des données à caractère personnel du MAECI (adresse : Ministère des 
Affaires Étrangères et de la Coopération Internationale, Piazzale della Farnesina 1, 
00135 Rome, tél. +39 06 36911, courriel : rpd@esteri.it; rpd@cert.esteri.it) .
3. Les données personnelles collectées seront inscrites dans une banque de don-
nées qui pourra être utilisée pour : invitations à des événements culturels organisés 
par l’IIC, diffusion de l’infolettre, promotion des cours de langue italienne, utilisation 
de la bibliothèque et tout autre service culturel offert au public .
4. Le traitement des données à caractère personnel recueillies dans la banque de 
données est basé sur votre consentement . L’éventuel refus de fournir les données 
demandées ne permettra pas à l’intéressé(e) d’accéder aux services .
5. Le traitement des données sera effectué en mode manuel ou automatisé par le 
personnel de l’IIC .
6. Les données transmises par l’intéressé(e) au moment de l’inscription, seront trai-
tées exclusivement par le titulaire et ne seront pas fournies à des tiers .
7. À partir de l’inscription ou du renouvellement de celle-ci, les données seront 
conservées pendant une période maximale de 5 ans, l’Institut demandera aux uti-
lisateurs la confirmation télématique de leur intérêt pour le service et effacera les 
données personnelles de ceux qui ne la fournissent pas, soit par défaut de réponse, 
soit par refus explicite .
8. L’intéressé(e) peut demander l’accès aux données à caractère personnel et à leur 
rectification . Il ou elle peut aussi demander l'effacement des données à caractère 
personnel, la limitation du traitement relatif à la personne concernée, ou s’opposer 
au traitement des données; tous ces choix auront des conséquences sur l’accès aux 
services . Dans ces cas, l’intéressé(e) doit soumettre une demande spécifique à l’Ins-
titut Italien de Culture de Montréal (1200, Avenue Dr. Penfield, Montréal, QC, H3A 
1A9, Canada, e-mail : iicmontreal .directeur@esteri .it; iic .montreal@cert .esteri .it; tel . 
+1 514 849 4012), en informant aussi le sous-traitant de la protection des données 
à caractère personnel du MAECI.
9. S’il ou elle estime que ses droits ont été violés, l’intéressé(e) peut déposer une 
plainte auprès du sous-traitant de la protection des données à caractère personnel 
du MAECI. Il ou elle peut également s’adresser au Garante per la Protezione dei Dati 
Personali (Piazza di Monte Citorio 121, 00186 Rome, tél. 0039 06696771, courriel : 
garante@gpdp.it; protocollo@pec.gpdp.it) .

Montréal, le ______________________    Signature _______________________________________
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Comment avez-vous pris connaissance de nos cours?

Publicité  ______________________________________________________________________________

Ancien Étudiants  ________________________________________________________________    

Réseaux sociaux  ________________________________________________________________    

Autres  ________________________________________________________________________________

VEUILLEZ NOTER

L’Istituto se réserve le droit:

- de modifier les horaires des cours ;

- de reporter ou d’annuler, jusqu’à la veille du début, les cours dont 
les effectifs n’atteignent pas le quota minimum de 6, dans ce cas les 
frais peuvent être soit crédités ou intégralement remboursés ; 

- de communiquer avec vous seulement si les cours sont annulés;

- de remplacer un professeur en cours d’année ;

- de ne pas effectuer de remboursement, après le début des cours, en 
cas de désistement de la part de l’élève ;

- de ne pas effectuer de remboursement, si la modalité en présentiel 
devait passer en ligne en raison de l’urgence sanitaire liée à une 
pandémie . 

- d’annuler des leçons pour des raisons de force majeure, dans ce cas 
les enseignants communiqueront avec vous et dans la mesure du 
possible, les heures d’enseignement perdues seront récupérées . 

Dans ce cas ou dans tout autre cas de force majeure, les frais 
d’inscription ne seront pas remboursés .

L’IIC, conformément au Code de conduite en vigueur au Ministère des affaires étran-
gères pour prévenir et combattre le harcèlement, informe qu'on ne tolérera aucun 
comportement inapproprié et irrespectueux envers les personnes qui travaillent et 
œuvrent dans l'établissement . 
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